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خدانامبه
ایرانصنعتیتحقیقاتواستانداردمؤسسۀباآشنایی

واسـتاندارد مؤسـسۀ مقـررات وقـوانین حاصـلا قـانون 3مـادة یـک بندموجببهایرانصنعتیتحقیقاتواستانداردمؤسسۀ
اسـتانداردهاي نـشر وتدوینتعیین،وظیفهکهاستکشوررسمیمرجعتنها1371ماهبهمنمصوبایران،صنعتیتحقیقات

.داردعهدهبهراایران) رسمی(ملی
مؤسـسات ومراکزنظرانحبصا*مؤسسهکارشناسانازمرکبفنیهايکمیسیوندرمختلفهايحوزهدراستانداردتدوین
تولیـدي، شرایطبهتوجهباوملیمصالحباهمگاموکوششیشودمیانجاممرتبطوآگاهاقتصاديوتولیديپژوهشی،علمی،
کننـدگان، مـصرف تولیدکننـدگان، شـامل نفـع، وحـق صـاحبان منـصفانۀ وآگاهانـه مـشارکت ازکـه اسـت تجاريوفناوري

نـویس پیش.شودمیحاصلدولتیغیرودولتیهايسازماننهادها،تخصصی،وعلمیمراکزدگان،کننواردوصادرکنندگان
ازپـس وشـود مـی ارسـال مربـوط فنـی هايکمیسیوناعضايونفعذيمراجعبهنظرخواهیبرايایرانملیاستانداردهاي

ایـران )رسمی(ملیاستانداردعنوانبهتصویبتصوردروطرحرشتهآنبامرتبطملیکمیتۀدرپیشنهادهاونظرهادریافت
.شودمیمنتشروچاپ
کننـد مـی تهیـه شدهتعیینضوابطرعایتبانیزذیصلاحومندعلاقههايسازمانومؤسساتکهاستانداردهایینویسپیش

ترتیـب، بـدین .ودش ـمـی منتـشر وچـاپ ایـران ملـی اسـتاندارد عنـوان بهتصویب،درصورتوبررسیوطرحملیدرکمیتۀ
ملـی کمیتـۀ دروتـدوین 5شـمارة ایـران ملـی استاندارددرشدهنوشتهمفاداساسبرکهشودمیتلقیملیاستانداردهایی

.باشدرسیدهتصویببهدهدمیتشکیلاستانداردمؤسسهکهمربوطاستاندارد
المللـی بـین کمیـسیون 1(ISO)اسـتاندارد  المللـی بـین سـازمان اصلیاعضايازایرانصنعتیتحقیقاتواستانداردمؤسسۀ

کـدکس کمیـسیون 4رابطتنهاعنوانبهواست(OIML)3قانونیشناسیاندازهالمللیبینسازمانو(IEC)2الکتروتکنیک 
هـاي نیازمنـدي وکلیشرایطبهتوجهضمنایرانملیاستانداردهايتدویندر.کندمیفعالیتکشوردر(CAC)5غذایی 

.شودمیگیريبهرهبینالمللیاستانداردهايوجهانصنعتیوفنیعلمی،پیشرفتهايآخرینازکشور،اصخ

مـصرف ازحمایـت بـراي قـانون، درشـده بینـی پـیش موازینرعایتباتواندمیایرانصنعتیتحقیقاتواستانداردمؤسسۀ
ومحیطـی زیـست ملاحظـات ومحـصولات کیفیـت ازاطمینـان حـصول عمـومی، وفـردي ایمنیوسلامتحفظکنندگان،
 ـوارداتـی، اقـلام یـا / ورکشوداخلتولیديمحصولاتبرايراایرانملیاستانداردهايازبعضیاجراياقتصادي، تـصویب اب

ياجـرا کـشور، محـصولات برايالمللیبینبازارهايحفظمنظوربهتواندمیمؤسسه. نمایداجبارياستاندارد،عالیشوراي
ازکننـدگان اسـتفاده بـه بخـشیدن اطمینـان بـراي همچنـین . نمایداجباريراآنبنديدرجهوصادراتیکالاهاياستاندارد
وکیفیـت مدیریتهايسیستمصدورگواهیوممیزيبازرسی،آموزش،مشاوره،زمینۀدرفعالمؤسساتوزمانهاساخدمات
وهاسازمانگونهایناستانداردمؤسسۀ،سنجشوسایل)واسنجی(الیبراسیونکمراکزوهاآزمایشگاهمحیطی،زیستمدیریت

تأییـد گواهینامـۀ لازم،شـرایط احـراز صـورت دروکنـد مـی ارزیابیایرانصلاحیتتأییدنظامضوابطاساسبررامؤسسات
وسـایل )واسـنجی (کالیبراسـیون هـا، یکاالمللیبیندستگاهترویج.کندمینظارتآنهاعملکردبرواعطاهاآنبهصلاحیت
ایـن وظـایف دیگرازایرانملیاستانداردهايسطحارتقايبرايکاربرديتحقیقاتانجاموگرانبهافلزاتعیارتعیینسنجش،
.استمؤسسه

ایرانصنعتیتحقیقاتواستانداردموسسۀ*
1- International organization for Standardization
2 - International Electro technical Commission
3-  International Organization for Legal Metrology (Organization International de Metrology Legal)
4 - Contact point
5 - Codex Alimentarius Commission
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استانداردتدوین کمیسیون فنی 
» اندازه گیري عصاره محلول درآب سرد ادویه وچاشنی ـ زعفران ـ«

یا نمایندگی/ ت وسم:رئیس
همتی کاخکی، عباس

)فوق لیسانس مهندسی صنایع غذایی(
پژوهشکده صنایع –رضوي پارك علم و فناوري خراسان

غذایی

:اندبیر
دلاور، بهناز

)صنایع غذاییعلوم و- مهندسی کشاورزيلیسانس(
رضويپارك علم و فناوري خراسان

منصور،افسانه                       
)لیسانس مهندسی شیمی(

خراسان رضوياستان اداره  کل استاندارد و تحقیقات صنعتی 

نورزاد، جمیله
)لیسانس شیمی(

خراسان رضوياستان اداره  کل استاندارد و تحقیقات صنعتی 

)ءاسامی به ترتیب حروف الفبا: (اعضاء
اشرفی املشی، آزاده

)دسی شیمی صنایع غذاییلیسانس مهن(
شـرکت صـنایع    / اتحادیه صنف فروشـندگان زعفـران مـشهد         

)زعفران شهري(غذایی مهرچین شاندیز

اکبري ، مژگان
)فوق لیسانس مهندسی صنایع غذایی(

آزمایشگاه آرمیناساز جاودان

انصاري، فرزانه
)تغذیه لیسانس فوق (

پژوهــشکده -ســازمان اســتاندارد و تحقیقــات صــنعتی ایــران 
غذایی و کشاورزي

سالاري، رزیتا             
)فوق لیسانس مهندسی صنایع غذایی(

دانشگاه علوم پزشکی مشهد-معاونت غذا و دارو

سحرخیز، شادي
)لیسانس مهندسی شیمی صنایع غذایی(

شرکت زعفران سحرخیز

علیمردانی، آراسته
)لیسانس مهندسی صنایع غذایی(

عفرانشرکت نوین ز



د

)ادامه (کمیسیون فنی تدوین استاندارد
یا نمایندگی/ سمت و:اعضاء 

فرحناك، فهیمه             
)فوق لیسانس علوم تغذیه(

هاي آزمایشگاه –وزارت بهداشت ، درمان و آموزش پزشکی 
کنترل غذا و دارو

کیانی، شیرین              
)لیسانس مهندسی صنایع غذایی(

زعفران ادمانشرکت 

مشعوفی، میترا           
)لیسانس مهندسی صنایع غذایی(

شرکت زعفران بهرامن

ناظري کاخکی،سید محسن         
)لیسانس مهندسی صنایع غذایی(

آزمایشگاه -دانشگاه علوم پزشکی مشهد- معاونت غذا و دارو
، بهداشتی و آرایشیکنترل مواد غذایی

وزیرزاده، بیتا      
)لیسانس مهندسی شیمی صنایع غذایی(

شرکت زعفران تسلی
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پیش گفتار

آننـویس پـیش کـه "صاره محلـول درآب سـرد  ادویه وچاشنی ـ زعفـران ـ انـدازه گیـري ع ـ     "استاندارد
اسـتاندارد ملیکمیتۀاجلاسهشتصد و هفتادو و هفتمین دروشدهتدوینوتهیهمربوطهايدرکمیسیون

یکبنداستنادبهاینک،استگرفتهقرارتصویبمورد28/9/1388مورخ خوراك و فرآورده هاي کشاورزي 
،1371ماهبهمنمصوبایران،صنعتیتحقیقاتواستانداردمؤسسۀمقرراتوقوانیناصلاحقانون3مادة

.شودمنتشر میایرانملیاستانداردعنوانبه
خـدمات،  وعلـوم صنایع،زمینۀدرجهانیوملیهايپیشرفتوتحولاتباهماهنگیوهمگامیحفظبراي

ایـن  تکمیلواصلاحبرايکهپیشنهاديهروشدخواهدنظرتجدیدلزوممواقعدرایرانملیاستانداردهاي
بنـابراین،  . گرفـت خواهدقرارتوجهموردمربوطفنیکمیسیوندرنظرتجدیدهنگامشود،ارائهاستانداردها

.کرداستفادهملیاستانداردهايتجدیدنظرآخرینازهموارهباید

:استزیرشرحبهرفتهگقراراستفادهمورداستاندارداینتهیۀبرايکهخذيآمنابع و م

1- ISO 941: 1980 ,Spices and Condiments – Determination of cold water soluble extract

اندازه گیري عصاره محلول در آب سرد-ادویه و چاشنی ، 1381سال : 1619شماره استاندارد ملی ایران-2
نتایج آزمون هاي انجام شده در آزمایشگاه صنایع غذایی اداره کل استاندارد و تحقیقـات صـنعتی                 بررسی  -3

.1388،سال خراسان رضوي استان 
، زعفـران ادمـان ، پگـاه         زعفـران  نـوین : همکـار نتایج آزمون هاي انجام شده در آزمایشگاه هاي         بررسی  -4

.1388سال رضوي ، استان خراسانزعفران ، زعفران بهرامن و تکنوپان، 
در انجـام شـده   "بررسی میـزان عـصاره محلـول درآب سـرد زعفـران           "نتایج بدست آمده از طرح    بررسی  -5

، و شرکت نوین زعفرانخراسان رضوي استان استاندارد و تحقیقات صنعتی     آزمایشگاه صنایع غذایی اداره کل      
.1386سال 
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محلول درآب سردادویه وچاشنی ـ زعفران ـ اندازه گیري عصاره 

هدف 1
.روش اندازه گیري عصاره محلول درآب سرد زعفران می باشدتعیین ،هدف از تدوین این استاندارد 

دامنه کاربرد2

Crocus)هـاي گیـاه زعفـران     زعفـران هـاي خـشک شـده حاصـل از گـل      ،بـراي این استاندارد  sativus

Linnaeus)کاربرد دارد،که به اشکال زیر عرضه می گردد.

1الف ـ رشته اي بریده

2ب ـ رشته اي

3ـ پودرپ

مراجع الزامی3

.مدارك الزامی زیر حاوي مقرراتی است که در متن این استاندارد ملی به آن ها ارجاع داده شده است

.بدین ترتیب آن مقررات جزئی از این استاندارد ملی ایران محسوب می شود

، اصلاحیه ها و تجدید نظر هاي بعدي آن    ی با ذکر تاریخ انتشار ارجاع داده شده باشد        در صورتی که به مدرک    

در مورد مدارکی که بدون ذکر تاریخ انتشار بـه آن هـا ارجـاع داده      .مورد نظر این استاندارد ملی ایران نیست      

.، همواره آخرین تجدید نظر و اصلاحیه هاي بعدي آن ها مورد نظر استشده است

:ه از مراجع زیر براي این استاندارد الزامی استاستفاد

1-Saffron in cut filaments

2-Saffron in filaments

3-Saffron in powder form
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.نمونه برداري زعفران،1374سال :3659استاندارد ملی ایران شماره3-1

ویژگـی هـا و  -در آزمایـشگاه تجزیـه   آب مـورد مـصرف     ،1381سـال  :1728استاندارد ملـی ایـران شـماره        3-2

.روش هاي آزمون

.روش هاي آزمون-زعفران،1383سال : 259-2استاندارد ملی ایران شماره3-3

اصطلاحات و تعاریف4

:در این استاندارد اصطلاحات و تعاریف زیر به کار می رود

4-1

1عصاره محلول در آب سرد

برحـسب  تحت شرایط ویژه این استاندارد از زعفـران اسـتخراج مـی شـود و              ،سرد   که به وسیله آب   است ،   کل موادي   

.درصد جرمی براساس ماده خشک محاسبه می گردد

4-2

2آزمایه

.هاي مختلف آماده می شودآزمونکه براي انجاماست ، از نمونه آزمایشگاهیبخشی

4-3

3آزمونه

به صورت حجمی یا وزنـی برداشـت   معینه براي انجام یک آزمون    کاست ،   ) 2-4مطابق بند (از آزمایه    مشخصیمقدار  

.می شود

1- Cold water Soluble extract

2-Test sample

3-Test portion (Specimen)
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اساس کار5

،صـاف عـصاره بدسـت آمـده   محلـول  استخراج می گردد و سپساز آزمونه زعفران به وسیله آب سرد     عصاره  

.می شودخشک و توزین

واکنشگرهاي لازمیا / مواد و 6

آب ،1381سال  : 1728استاندارد ملی ایران شماره     " مطابق   2آب مصرفی براي آزمون باید آب مقطر درجه         

.باشد"ویژگی ها و روش هاي آزمون -مورد مصرف در آزمایشگاه تجزیه

وسایل 7

:از استوسایل زیر نیز مورد نی،علاوه بر وسایل معمول آزمایشگاهی 

درجه سلسیوس 2103قابل تنظیم در دماي ،گرمخانه  یا آون7-1

گرم 001/0با دقت ، ترازوي آزمایشگاهی7-2

حمام بخار7-3

داراي ماده جاذب الرطوبه موثر، )دسیکاتور(خشک کننده 7-4

میلی لیتري250ارلن 7-5

میلی لیتري 100حجمیبالن 7-6

میلی لیتري 25پیپت حبابدار7-7

میلی متر20میلی متر و ارتفاع 100با قطر )  ترجیحا شیشه اي(، پلیت7-8

2میلی متر و سرعت صاف کردن متوسط150با میانگین قطر ) درصورت امکان چین دار(، 1کاغذ صافی7-9

.کنیدیا معادل آن استفاده 540از کاغذ صافی واتمن شماره می توانید -1

2-Medium –fine
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قیف شیشه اي7-10

نمونه برداري 8

انجـام  " نمونـه بـرداري زعفـران        ،  3659استاندارد ملی ایران شماره     " نمونه برداري از زعفران باید مطابق       

.شود

روش آزمون9

آماده سازي آزمایه 9-1

تهیـه  "زعفران ـ روش هاي آزمون  ،1383سال : 259-2استاندارد ملی ایران شماره  " )6-5( آزمایه را مطابق بند

.نمایید

-،  زعفـران 1383سـال  : 259-2استاندارد ملی ایران شـماره  " )7-5(بند  باید مطابق   اندازه گیري رطوبت آزمایه     : یادآوري

.انجام شود" روش هاي آزمون 

آزمونه9-2

.توزین نمایید) 2-7بند(وسیله ترازوه گرم ب001/0را با دقت ) 1-9بند(یک گرم از آزمایه 

اندازه گیري9-3

) 6-7بنـد (میلی لیتري   100حجمیبه بالن   ،میلی لیتر آب مقطر سرد      70را به طور کمی با حدود       ) 2-9بند(آزمونه  

دورانـی هـم بزنیـد   ساعت این محلـول را بـه صـورت   2، در طی بار  دقیقه یک  20منتقل نمایید و به فاصله زمانی هر      

سـاعت درمحلـی دور از   22را تا خط نشانه با آب مقطر پرکنید و درآن را بسته و به مدت  حجمی  بالن  سپس). بار   6(

بـه  )9-7بنـد (را کاملا هم زده و با استفاده از کاغذ صـافی  خلوط، مپس از این مدت .، در حالت سکون قرار دهید    نور  

میلی لیتـر از محلـول صـاف شـده را بـه      25پس از صاف شدن کامل ،      . صاف نمایید    )5-7بند(ارلن مخروطی    داخل

به وزن ثابت رسیده  و توزین گردیـده         ) 1-7بند(که قبلا در آون   ) 8-7بند(در پلیتی   ) 7-7بند(کمک پیپت حبابدار    

قرار دهید و   ) 3-7بند(پیپت را با آب مقطر در داخل پلیت  شستشو دهید و پلیت را روي حمام بخار                  . منتقل نمایید ،



5

قـرار دهیـد تـا بـه وزن ثابـت      ) 1-7بند(سپس پلیت حاوي عصاره خشک شده را در آون          . را تبخیر کنید   محتواي آن 

.وزن نهایی را یادداشت کنید. خنک و توزین نمایید ) 4-7بند(آن را در دسیکاتور . برسد

ت دادن در گرمخانـه و      که با دو بار توزین پی در پی ، هر بار پس از یک ساعت حرار               زمانی به دست می آید      وزن ثابت   

.گرم نباشد002/0، تفاوت دو توزین بیش از سرد کردن در دسیکاتور

نتایجبیان 10

و درصد جرمی عصاره محلول در آب سرد بر اساس ماده خشک ) W1(درصدجرمی عصاره محلول در آب سرد 

)W2(را به ترتیب با استفاده از فرمول هاي)زیر محاسبه کنید) 2(و)1 :

100100 M1 

M025

 W1 100

100 –H

:ها که در آن

M0 = گرم،جرم آزمونه.

M1 = گرم،جرم عصاره بدست آمده

H = می باشدنمونه درصد جرمی رطوبت.

گزارش نتایج آزمون 11

:گزارش آزمون باید داراي آگاهی هاي زیر باشد

ستاندارد ملی ایران طبق ابه کار گرفته شده روش انجام آزمون 11-1

) آگاهیدر صورت (روش نمونه برداري 11-2

مشخصات نمونه 11-3

دست آمده ه نتایج ب11-4

W1=

W2=

: )1(فرمول 

: )2(فرمول 
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آزمون انجامتاریخ 11-5

ام و نام خانوادگی و امضاي آزمون کننده ن11-6

، همـراه بـا     اسـت    انجام گرفتـه  کننده   هرگونه کارهاي دیگري که در این استاندارد ذکر نشده و توسط آزمایش            11-7

.رویدادي که می تواند روي نتایج آزمون اثر داشته باشدجزئیات هرگونه 

.گزارش آزمون باید داراي همه آگاهی هاي لازم براي شناسایی کامل نمونه باشد
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